
 
  

Školenie:               Potravinárske minimum  
                               na vykonávanie prác a manipuláciu s potravinami 

Cieľ školenia: 

Oboznámiť účastníkov s legislatívou potravinárstva SR a EÚ. Účastníci  po absolvovaní tohto 
školenia: 

� získajú znalosti v oblasti bezpečnosti potravín, 
� oboznámia sa s požiadavkami legislatívy v oblasti bezpečnosti potravín. 

Školenie je určené pre pracovníkov výrobcov, prepravcov potravín, spoločného stravovania 
a spoločnosti, ktoré manipulujú s potravinami, surovinami, obalmi a pod. 

Program školenia: 

Rozsah školenia je 4 hod. 

� Zákon NR SR č. 152/1995 Z. z. o potravinách a v znení neskorších predpisov, 
transformované smernice EÚ o bezpečnosti potravín 

� Zákon NR SR č. 39/2007 Z. z. o veterinárnej starostlivosti 
� Zákon NR SR č. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia 

a o zmene a doplnení niektorých zákonov 
� Potravinový kódex SR 

• všeobecné hygienické požiadavky 
• zásady správnej výrobnej praxe 

� Systém HACCP 
� Vykonávacie predpisy, ďalšia potravinová legislatíva SR podľa zamerania činnosti 

výrobcu, resp. dodávateľa služby  

Miesto konania školenia: 

EL spol. s r.o., Spišská Nová Ves. 
Školenie je možné realizovať aj v priestoroch firiem pri počte účastníkov 8 a viac, po dohode 
a určení termínu. 

Termín školenia: 

� Apríl 2008 
� September 2008 

Presné termíny a organizačné pokyny budú spresnené v konkrétnych pozvánkach.  

Účastnícky poplatok: 

Cena za školenie na osobu je 900,- Sk bez DPH. 

V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu.  
 

 
 EL spol. s r.o., CQEL - Certifika čný  orgán 

certifikujúci  systémy  manažérstva 
akreditovaný podľa STN EN ISO/IEC 17021:2007 

SLOVENSKOU  NÁRODNOU  AKREDITAČNOU SLUŽBOU 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Program 
odborných školení a kurzov 

v oblasti systémov manažérstva 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V prípade Vášho záujmu na účasti niektorej vzdelávacej akcii,   
vyplňte a doručte návratku /poštou, e-mailom, faxom, .. 
resp. kontaktujte sa. 

 
            Kontakt:                                                                     Rok 2008 
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Ing. Ján Dzurilla 
e-mail: dzurilla@elsro.sk 
tel. 053/4192303 
fax 053/4427735 



 
 

Vážené dámy a vážení páni, 

EL spol. s r.o., je súkromná firma založená v roku 1992. V priebehu svojej existencie 
firma diverzifikovala a rozširovala svoje aktivity a vyprofilovala sa na firmu 
poskytujúcu služby a produkty v tomto rozsahu: 

� Laboratórne skúšky a analýzy (akreditácia SNAS) 
� Certifikácia systémov manažérstva (akreditácia SNAS) 
� Organizovanie kurzov a školení v oblasti potravinárstva, systémov kvality, 

bezpečnosti potravín a HACCP 
� Ekologické práce 

EL spol. s r.o., máme široké spektrum klientov na celom Slovensku. Naša spolupráca je 
založená na našej dobrej povesti, nezávislosti, vysokej odbornej úrovni a schopnosti 
rýchlo reagovať. 

Naši lektori sú na vysokej technickej a etickej úrovni majú bohaté vedomosti                 
a praktické skúsenosti vo svojom odbore. 

 

 

EL spol. s r.o., Stredisko certifikačných orgánov Vám ponúka odborné školenia        
a  kurzy v oblasti systému manažérstva kvality, systému manažérstva bezpečnosti 
potravín a systému HACCP. 

Školenia a  kurzy ponúkame prostredníctvom samostatných pozvánok alebo na 
požiadanie klienta podľa jeho potrieb. Predkladané školenia je možné prispôsobiť 
aktuálnym požiadavkám klienta. 

Cieľom školení a kurzov je odovzdať Vám vedomosti a zručnosti, ktoré Vám pomôžu 
efektívnejšie  zabezpečovať činnosti vo Vašej organizácii. 

Predkladáme Vám program odborných kurzov a školení obsahujúci podmienky 
jednotlivých projektov. 

Taktiež ponúkame kurzy a školenia šité na mieru klienta konané v priestoroch klienta.   

 

Školenie:                                Systém manažérstva bezpečnosti potravín 

Cieľ školenia: 

Oboznámiť účastníkov s požiadavkami normy STN EN ISO 22000: 2006. Účastníci  po 
absolvovaní tohto školenia: 

� získajú znalosti v oblasti bezpečnosti potravín, 
� oboznámia sa s požiadavkami normy STN EN ISO 22000: 2006. 

Školenie je určené pre vrcholový manažment, stredný manažment výrobcov, prepravcov potravín, 
spoločného stravovania a spoločnosti, ktoré manipulujú s potravinami, surovinami, obalmi a pod. 

Program školenia: 

Rozsah školenia je 6 hod. 

� Požiadavky na systém manažérstva bezpečnosti potravín podľa normy STN EN ISO  
                 22000: 2006 

� Porovnanie s požiadavkami normy STN EN ISO 9001: 2001 
� Aplikácia normy vo firmách potravinového reťazca 
� Harmonizácia požiadaviek o bezpečnosti potravín 
� Možnosti integrácie so systémami STN EN ISO 9000: 2001, STN EN ISO 14001: 2005 
� Postup certifikácie 

Miesto konania školenia:   

EL spol. s r.o., Spišská Nová Ves. 
Školenie je možné realizovať aj v priestoroch firiem pri počte účastníkov 6 a viac, po dohode 
a určení termínu. 

Termín školenia: 

� Máj 2008 
� September 2008 

Účastnícky poplatok: 

Cena za školenie je 1200,- Sk bez DPH. 

V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu.  
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Školenie:                                         Legislatíva potravinárstva 

Cieľ školenia: 

Oboznámiť účastníkov s legislatívou potravinárstva SR a EÚ. Účastníci  po absolvovaní tohto 
školenia: 

� získajú znalosti v oblasti legislatívy bezpečnosti potravín, 
� oboznámia sa s požiadavkami legislatívy v oblasti bezpečnosti potravín. 

Školenie je určené pre vrcholový manažment, stredný manažment výrobcov, prepravcov potravín, 
spoločného stravovania a spoločnosti, ktoré manipulujú s potravinami, surovinami, obalmi a pod., 
odborných pracovníkov manažérstva kvality, interných audítorov, pracovníkov laboratórií. 

Program školenia: 

Rozsah školenia je 4 hod. 

� Zákon NR SR č. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia 
a o zmene a doplnení niektorých zákonov 

� Zákon NR SR č. 152/1995 Z. z. o potravinách a v znení neskorších predpisov, 
transformované smernice EÚ o bezpečnosti potravín 

� Zákon NR SR č. 39/2007 Z. z. o veterinárnej starostlivosti 
� Potravinový kódex SR /PK SR/ 
� Vykonávacie predpisy, ďalšia potravinová legislatíva SR podľa zamerania činnosti 

výrobcu resp. dodávateľa služby 
� Potravinová legislatíva EÚ podľa zamerania činnosti výrobcu resp. dodávateľa služby 
 

Miesto konania školenia:   

EL spol. s r.o., Spišská Nová Ves. 
Školenie je možné realizovať aj v priestoroch firiem pri počte účastníkov 8 a viac, po dohode 
a určení termínu. 

Termín školenia: 

� Jún 2008 
� August 2008 

Účastnícky poplatok: 

Cena za školenie je 900,- Sk bez DPH. 

V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu.  
 

 

Kurz:                         Interný audítor systémov manažérstva 

Cieľ kurzu: 

Vyškoliť interných audítorov na výkon auditov systémov manažérstva podľa normy   STN EN ISO 
19011: 2003. Účastníci  po absolvovaní tohto kurzu budú schopní: 

� vysvetliť a správne používať požiadavky radu noriem STN EN ISO 9000: 2001      
resp.  STN EN ISO 22000: 2006, 

� plánovať a organizovať audit, 
� definovať ciele a kritériá auditu, 
� zistiť rozdiely oproti požiadavkám v priebehu auditu, 
� získať a analyzovať dôkazy pri audite, 
� formulovať a zaznamenať výsledky auditu, 
� prezentovať výsledky auditu preverovanému. 

Kurz je určený pre vedúcich a členov tímov pre interný audit systému zabezpečovania kvality 
alebo tým, ktorí sa na túto pozíciu pripravujú. 

Program kurzu: 

Rozsah kurzu je 16 hod., t.j. 2 dni. 

� Požiadavky na interný audit podľa normy  STN EN ISO 19011: 2003 
� Požiadavky na systém manažérstva kvality podľa noriem ISO 9001, resp. ISO 22000 
� Plánovanie a príprava auditu 
� Praktické cvičenia audítorov 
� Záverečný test 

Miesto konania kurzu:   

Penzión Spišská Nová Ves. /lyžiarske stredisko SKILAB/. 

Kurz je možné realizovať aj v priestoroch firiem pri počte účastníkov 3 a viac, po dohode a určení 
termínu. 

Termín kurzu: 

� Máj 2008 
� September 2008 
� November 2008 

Účastnícky poplatok: 

Cena za kurz je 2 900,- Sk bez DPH  /obed je možné objednať/. 
V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu, študijné materiály.  

Cena za kurz je 3 500,- Sk bez DPH  /pri ubytovaní a strave/. 
V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu, študijné materiály a náklady na stravu 
a ubytovanie. 
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Školenie:                                               Systém manažérstva kvality 

Cieľ školenia: 

Oboznámiť účastníkov s požiadavkami radu noriem STN EN ISO 9000: 2001. Účastníci  
po absolvovaní tohto školenia: 

� získajú znalosti v oblasti manažérstva kvality, 
� oboznámia sa s požiadavkami normy STN EN ISO 9001: 2001. 

Školenie je určené pre vrcholový manažment, stredný manažment firiem, ktorý 
zodpovedá za systém manažérstva kvality. 

Program školenia: 

Rozsah školenia je 6 hod. 

� Požiadavky na systém manažérstva kvality podľa normy STN EN ISO 9001: 2001 
� Procesný prístup, schéma procesov 
� Aplikácia normy vo firme 
� Príprava systému na certifikáciu 
� Postup certifikácie 

Miesto konania školenia:   

EL spol. s r.o., Spišská Nová Ves. 

Školenie je možné realizovať aj v priestoroch firiem pri počte účastníkov 6 a viac, po 
dohode a určení termínu. 

Termín školenia: 

� Jún 2008 
� Október 2008 

Účastnícky poplatok: 

Cena za školenie je 1 200,- Sk bez DPH. 

V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu.  
 

 

Školenie:                 Požiadavky správnej výrobnej praxe a systému HACCP 

Cieľ školenia: 

Oboznámiť účastníkov s legislatívou a požiadavkami Potravinového kódexu 
SR. Účastníci  po absolvovaní tohto školenia: 

� získajú znalosti v oblasti bezpečnosti potravín, 
� oboznámia sa s požiadavkami správnej výrobnej praxe (SVP), 
� oboznámia sa s požiadavkami systému HACCP. 

Školenie je určené pre stredný manažment výrobcov, prepravcov potravín, spoločného 
stravovania a spoločnosti, ktoré manipulujú s potravinami, surovinami, obalmi a pod., 
odborných pracovníkov manažérstva kvality, interných audítorov, pracovníkov 
laboratórií. 

Program školenia: 

Rozsah školenia je 6 hod. 

� Požiadavky na správnu výrobnú prax (SVP) 
� Požiadavky na systém HACCP 
� Prúdové diagramy 
� Nebezpečenstvá, analýza nebezpečenstiev, riziká nebezpečenstiev 
� Kritické kontrolné body (CCP), definovanie limitov pre CCP 
� Hygienické podmienky, sanitácia, deratizácia 
� Alimentárne ochorenia 
� Kontrolný systém 
� Modelový príklad systému HACCP 

Miesto konania školenia:   

EL spol. s r.o., Spišská Nová Ves 

Školenie je možné realizovať aj v priestoroch firiem pri počte účastníkov 6 a viac, po 
dohode a určení termínu 

Termín školenia: 

� August 2008 
� November 2008 

Účastnícky poplatok 

Cena za školenie je 1 200,- Sk bez DPH. 

V cene poplatku sú zahrnuté náklady na organizáciu.  
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