Skolenie: Potravinarske minimum
na vykonavanie pr&manipulaciu s potravinami

Ciel skolenia:

Oboznami (tastnikov s legislativou potravinarstva SR a Eéadihici po absolvovani tohto
Skolenia:

»  ziskaju znalosti v oblasti bezpgwsti potravin,
» oboznamia sa s poZiadavkami legislativy v oblastpignosti potravin.

Skolenie je ufené pre pracovnikov vyrobcov, prepravcov potragipolainého stravovania
a spol@nosti, ktoré manipuluja s potravinami, surovinaabalmi a pod.

Program Skolenia:
Rozsah Skolenia je 4 hod.

» Zakon NR SR¢. 152/1995 Z. z. o potravinach av zneni neskor§icedpisov,
transformované smernice EU o bespesti potravin
» Zakon NR SR:. 39/2007 Z. z. o veterinarnej starostlivosti
» Zékon NR SR¢&. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji véfep zdravia
a o0 zmene a doplneni niektorych zakonov
» Potravinovy kédex SR
« vSeobecné hygienické poziadavky
« zasady spravnej vyrobnej praxe
» Systém HACCP
» Vykonavacie predpisydalSia potravinova legislativa SR fdadzameraniainnosti
vyrobcu, resp. dodavd® sluzby

Miesto konania Skolenia:

EL spol. s r.0., SpiSska Nova Ves.

Skolenie je mozné realizovaj v priestoroch firiem pri pe (Eastnikov 8 a viac, po dohode
a ueni terminu.

Termin Skolenia:

»  April 2008
» September 2008
Presné terminy a organtze pokyny budu spresnené v konkrétnych pozvéankach.

Ugastnicky poplatok:
Cena za Skolenie na osobu je 900,- Sk bez DPH.

V cene poplatku st zahrnuté naklady na organizaciu.

EL spol. sr.0.,CQEL - Certifika &ny organ
certifikujuci systémy manazérstva
akreditovany podla STN EN ISO/IEC 17021:2007
SLOVENSKOU NARODNOU AKREDITACNOU SLUZBOU

Program
odbornych skoleni a kurzov
v oblasti systémov manazérstva

V pripade Vasho zaujmu n&asti niektorej vzdelavacej akcii,
vypliite a dordte navratku /poStou, e-mailom, faxom, ..
resp. kontaktujte sa.

Kontakt: Ing. Jan Dzurilla Rok 2008
e-mail: dzurilla@elsro.sk
tel. 053/4192303

fax 053/442773




Vazené damy a vazeni pani,
EL spol. sr.0.,je sikromné firma zalozena v roku 1992. V priebshojej existencie

firma diverzifikovala a rozSirovala svoje aktivitya vyprofilovala sa na firmu
poskytujucu sluzby a produkty v tomto rozsahu:

> Laboratérne skusky a analyzy (akreditacia SNAS)

> Certifikacia systétmov manazérstva (akreditacia SNAS

» Organizovanie kurzov a Skoleni v oblasti potrawiné, systémov kvality,
bezpe&nosti potravin a HACCP

> Ekologické préace

EL spol. s r.o.,mame Siroké spektrum klientov na celom Slovenblasa spolupraca je
zaloZzen&d na naSej dobrej povesti, nezavislostipkgjsodbornej Urovni a schopnosti
rychlo reagové.

NaSi lektori su na vysokej technickej a etickej Wimio maju bohaté vedomosti
a praktické skusenosti vo svojom odbore.

EL spol. sr.o., Stredisko certifika&¢nych organov Vam ponutka odborné Skolenia
a kurzy voblasti systtmu manazérstva kvality,t&spsi manazérstva bezpesti
potravin a systému HACCP.

Skolenia a kurzy ponukame prostrednictvom samugtht pozvanok alebo na
poziadanie klienta pdd jeho potrieb. Predkladané Skolenia je mozné @sisipi’
aktualnym poziadavkam klienta.

Ciel'om Skoleni a kurzov je odovzti¥ am vedomosti a ztimosti, ktoré Vam pom6zu
efektivnejSie zabezpeva’ ¢innosti vo VaSej organizacii.

Predkladame Vam program odbornych kurzov a Skolebsahujuci podmienky
jednotlivych projektov.

Taktiez ponukame kurzy a Skolenia Sité na miererith konané v priestoroch klienta.

Skolenie: Systém narérstva bezpénosti potravin
Cier Skolenia:

Oboznami UGcastnikov s poZiadavkami normy STN EN ISO 22000: &@U@astnici po
absolvovani tohto Skolenia:

» ziskaju znalosti v oblasti bezpr®sti potravin,
» oboznamia sa s poziadavkami normy STN EN ISO 22P006.

Skolenie je ufené pre vrcholovy manazment, stredny manaZmenbegrg prepravcov potravin,
spolainého stravovania a spalwosti, ktoré manipuluji s potravinami, surovinaabalmi a pod.

Program Skolenia:
Rozsah Skolenia je 6 hod.

» Poziadavky na systém manazérstva b&zpsti potravin poth normy STN EN ISO
22000: 2006

Porovnanie s poziadavkami normy STN EN ISO 9000120

Aplikacia normy vo firmach potravinovéhotezca

Harmonizéacia poziadaviek o bezpesti potravin

Moznosti integracie so systémami STN EN ISO 900@12 STN EN ISO 14001: 2005

Postup certifikacie
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Miesto konania Skolenia:

EL spol. s r.0., SpiSska Nova Ves.

Skolenie je moZné realizovaaj v priestoroch firiem pri pite (Eastnikov 6 aviac, po dohode
a ueni terminu.

Termin Skolenia:

> Maj 2008
» September 2008

Ucastnicky poplatok:
Cena za Skolenie je 1200,- Sk bez DPH.

V cene poplatku st zahrnuté naklady na organizaciu.



Skolenie: egislativa potravinarstva
Cier Skolenia:

Oboznami (tastnikov s legislativou potravinarstva SR a E€adihici po absolvovani tohto
Skolenia:

»  ziskaju znalosti v oblasti legislativy beZpesti potravin,
» oboznamia sa s poZiadavkami legislativy v oblastpignosti potravin.

Skolenie je ufené pre vrcholovy manaZzment, stredny manazmenbugrg prepravcov potravin,
spolainého stravovania a spélwosti, ktoré manipuluja s potravinami, surovinaabalmi a pod.,
odbornych pracovnikov manazérstva kvality, intemgiaditorov, pracovnikov laboratorii.

Program Skolenia:
Rozsah Skolenia je 4 hod.

» Zakon NR SR¢&. 355/2007 Z. z. oochrane, podpore a rozvoji vétep zdravia
a o zmene a doplneni niektorych zakonov

» Z&kon NR SR¢. 152/1995 Z. z. o potravindch av zneni neskorgickdpisov,
transformované smernice EU o bespesti potravin

» Zakon NR SRe. 39/2007 Z. z. o veterinarnej starostlivosti

» Potravinovy kédex SR /PK SR/

» Vykonavacie predpisydalSia potravinova legislativa SR gdiadzameraniainnosti
vyrobcu resp. dodavdie sluzby

> Potravinova legislativa EU pba zameraniginnosti vyrobcu resp. dodavéitesluzby

Miesto konania Skolenia:

EL spol. sr.0., SpiSska Nova Ves.

Skolenie je mozné realizowaj v priestoroch firiem pri pige (&astnikov 8 a viac, po dohode
a ugeni terminu.

Termin Skolenia:

» Jan 2008
» August 2008

Utastnicky poplatok:
Cena za Skolenie je 900,- Sk bez DPH.

V cene poplatku su zahrnuté naklady na organizaciu.

Kurz: Interny auditor systénov manazérstva
Ciel kurzu:

Vyskolit’ internych auditorov na vykon auditov systémov rzénstva poth normy STN EN ISO
19011: 2003. Wastnici po absolvovani tohto kurzu budi schopni:

» vysvetlit aspravne pouZivapoziadavky radu noriem STN EN ISO 9000: 2001
resp. STN EN ISO 22000: 2006,

planova a organizovaaudit,

definova’ ciele a kritéria auditu,

zistit’ rozdiely oproti poZiadavkam v priebehu auditu,

ziska” a analyzovaddkazy pri audite,

formulova’ a zaznamenavysledky auditu,

prezentové vysledky auditu preverovanému.
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Kurz je ukeny pre vedicich &lenov timov pre interny audit systému zabéppania kvality
alebo tym, ktori sa na tato poziciu pripravujd.

Program kurzu:
Rozsah kurzu je 16 hod., t.j. 2 dni.

» Poziadavky na interny audit piadnormy STN EN ISO 19011: 2003

» Poziadavky na systém manazérstva kvality’patbriem 1SO 9001, resp. ISO 22000
» Planovanie a priprava auditu

» Praktické cuienia auditorov

» Zavereény test

Miesto konania kurzu:

Penzion SpiSska Nova Ves. /lyziarske stredisko Sl

Kurz je mozné realizovYaaj v priestoroch firiem pri pte (astnikov 3 a viac, po dohode &emi
terminu.

Termin kurzu:

> M4j 2008
» September 2008
» November 2008

Utastnicky poplatok:

Cena za kurz je 2 900,- Sk bez DPH /obed je mobijedna/.
V cene poplatku st zahrnuté néaklady na organiz&tilijné materialy.

Cena za kurz je 3 500,- Sk bez DPH /pri ubytowastrave/.
V cene poplatku st zahrnuté naklady na organizagtugijné materidly a naklady na stravu
a ubytovanie.



Skolenie: Systém manaZzérstva kvality

Cier Skolenia:

Oboznami (astnikov s poziadavkami radu noriem STN EN I1SO 9Q001. (astnici
po absolvovani tohto Skolenia:

» ziskaju znalosti v oblasti manazérstva kvality,
» oboznamia sa s poziadavkami normy STN EN I1SO 920Q1.

Skolenie je ufené pre vrcholovy manazment, stredny manazmenerfiriktory
zodpoveda za systém manazérstva kvality.

Program Skolenia:
Rozsah 3kolenia je 6 hod.

» Poziadavky na systém manazérstva kvalitylpatbrmy STN EN 1SO 9001: 2001
» Procesny pristup, schéma procesov

» Aplikacia normy vo firme

» Priprava systému na certifikaciu

» Postup certifikacie

Miesto konania Skolenia:

EL spol. s r.0., SpiSska Nova Ves.

Skolenie je mozné realizotaj v priestoroch firiem pri pite (astnikov 6 a viac, po
dohode a ueni terminu.

Termin Skolenia:

> Jan 2008
> Oktéber 2008

Utastnicky poplatok:
Cena za Skolenie je 1 200,- Sk bez DPH.

V cene poplatku sU zahrnuté naklady na organizéaciu

Skolenie: PozZiadavky spravnej vyrotej praxe a systému HACCP
Cier Skolenia:

Oboznami (eastnikov s legislativou a poziadavkami Potravinavekdédexu
SR. Wastnici po absolvovani tohto Skolenia:

> ziskaju znalosti v oblasti bezpr®sti potravin,
» oboznamia sa s poziadavkami spravnej vyrobnej piax®),
» oboznamia sa s poziadavkami systému HACCP.

Skolenie je urené pre stredny manazment vyrobcov, prepravco\apioir spoléného

stravovania a spodoosti, ktoré manipuluju s potravinami, surovinambalmi a pod.,
odbornych pracovnikov manazérstva kvality, intemyauditorov, pracovnikov
laboratorii

Program Skolenia:
Rozsah Skolenia je 6 hod.

PoZiadavky na spravnu vyrobnu prax (SVP)

PoZiadavky na systém HACCP

Prudové diagramy

Nebezpéenstva, analyza nebezjgastiev, rizika nebezpenstiev
Kritické kontrolné body (CCP), definovanie limitgve CCP
Hygienické podmienky, sanitacia, deratizacia

Alimentarne ochorenia

Kontrolny systém

Modelovy priklad systému HACCP
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Miesto konania Skolenia:

EL spol. sr.0., SpiSska Nova Ves

Skolenie je mozné realizot/aaj v priestoroch firiem pri pite (Eastnikov 6 a viac, po
dohode a ufeni terminu

Termin Skolenia:

» August 2008
> November 2008

Utastnicky poplatok
Cena za Skolenie je 1 200,- Sk bez DPH.

V cene poplatku su zahrnuté naklady na organizaciu.



